
BIÈRESHH
18
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RUIN PUB

PINTE DE BLONDE� 5.5
AUTRES PINTES� 6.5
MOSCOW MULE� 6,5
COCKORICO ON TAP !
SOFT� 3

Pressions*
CARLSBERG	 3.5 � 6.5 
5° - BLONDE PILSNER - DANEMARK

PIETRA ROSSA	 3.9 � 7.5 
6.5° - FRUITÉE - FRANCE/CORSE

BLANCHE 1664	 3.9 � 7.5 
5° - BLANCHE - FRANCE/ALSACE

GRIMBERGEN	 3.9 � 7.5 
6.7° - BLONDE - BELGIQUE

GRIMBERGEN	 3.9 � 7.5 
6.5° - AMBRÉE - BELGIQUE

GUINESS	 4 � 8 
4.2° - BRUNE - IRLANDE

BROOKLYN	 3.9 � 7.5 
STONEWALL INN IPA 
4.6° - SESSION IPA - USA

HOP HOUSE	 3.9 � 7.5 
5° - LAGER - ÉCOSSE

PROPER JOB	 4 � 8 
SAINT AUSTELL 
5.6° - IPA - ENGLAND

BÊTE BLONDE	 4 � 8 
8° - BLONDE - FRANCE

Guest
PINTAGRAM	 4� 8 
5° - NEIPA - FRANCE

*JEUDI, 
VENDREDI ET 
SAMEDI APRÈS 
MINUIT :

1/2 À 4€ 
PINTE À 8€

BIÈRESBouteilles

MADE IN FRANCE

BRIQUE HOUSE LA BAGARRE� 7.5 
33CL - 7,7° - DOUBLE IPA - FRANCE

BRIQUE HOUSE� 7.5 
NEW QUEEN IN TOWN 
33CL - 4,8° - AMERICAN PALE ALE - FRANCE

BRIQUE HOUSE UNDER ACID� 7.5 
33CL - 4,5° - BERLINER WEISSE AUX FRUITS ROUGES - FRANCE

LA DÉBAUCHE - ALMA� 7.5 
33CL - 4,5° - SESSION IPA - FRANCE

LA DÉBAUCHE COOL JAZZ	 � 7.5 
33CL - 6° - DDH IPA - FRANCE

LA DÉBAUCHE HAZY DIAMOND� 7.5 
33CL - 5° - SOUR AU FRUIT DE LA PASSION - FRANCE

NEPO COMBAWA � 7.5 
33CL - 5,2° - BLANCHE - FRANCE

BRASSERIE DU GALIBIER� 7.5 
MATCHUT 
33CL - 6° - IPA - FRANCE

MORT SUBITE� 7.5 
33 CL - 4° - FRANCE

SKØLL� 7 
33CL - 6° - FRANCE

DESPERADOS� 7 
33CL - 5,9°- FRANCE

CORONA� 7 
33CL - 4,6° - MEXIQUE

CIDRE GALIPETTE� 6.5 
33CL - 6,5° - FRANCE

25cl 50cl



SPRITZ� 7 
CAMPARI OU APEROL, PROSECCO, SODA, RONDELLE D’ORANGE

MOSCOW MULE - COCKORICO ON TAP !� 9 
VODKA, CORDIAL DE GINGEMBRE CITRONNÉ

SPRITZ SAINT-GERMAIN� 10
SAINT-GERMAIN, PROSSECO, EAU GAZEUSE

MOJITO� 10 
RHUM, MENTHE, CITRON VERT, SODA, SUCRE DE CANNE

SEXY M. F. � 10 
GIN HENDRICK'S, SIROP DE FRAMBOISE, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER 

PASSION LOVE� 10 
RHUM AMBRÉ, PURÉE DE PASSION, ORANGE, ANANAS, JUS DE CITRON, GRENADINE

GIN BASIL SMASH & GINGER� 10 
GIN HENDRICK’S, BASILIC PILÉ, CITRON VERT, SIROP DE SUCRE DE CANNE, GINGER ALE

BOULEVARDIER� 10 
WHISKY MONKEY SHOULDER, CAMPARI, MARTINI ROUGE, ZESTE D’ORANGE

PALOMA� 10 
TEQUILA EL JIMADOR SILVER, COINTREAU, JUS DE CITRON VERT, SODA AU PAMPLEMOUSSE

MICHTO� 10 
VODKA, PURÉE DE FRAMBOISE, JUS DE CITRON JAUNE, JUS D’ANANAS, CRANBERRY

COCKTAILS*

*JEUDI, 
VENDREDI ET 
SAMEDI APRÈS 
MINUIT :

COCKTAILS 
À 11€

4€SHOT
MADELEINE  
COINTREAU, AMARETTO, ANANAS

MONKEY BRAIN 
VODKA, SIROP DE GRENADINE, 
BAILEYS

B.K.  
GIN, SIROP DE VIOLETTE, PULCO

BABY GUINNESS 
KAHLUA, BAILEYS

TEQ (THE) PAF ! 
TEQUILA, CITRON, SEL

VODKA GET 
VODKA, GET 27, TOUT SIMPLEMENT

MOJO 
KALHUA-VODKA-CARAMEL

30€MÈTRE
SHOOTERSde

LIQUEUR DE MANDARINE� 5
CHARTREUSE� 5
JÄGERBOMB� 6
JÄGERMEISTER, RED BULL

X10

X10
55€MÈTRE

JAGERBOMB de

ALCOOLS*
GET 27 / GET 31 - 4cl� 8

BAILEYS - 4cl� 8

VODKA ŻUBRÓWKA BIALA - 4cl� 8

RHUM SAILOR JERRY/HAVANA 3 ANS - 4cl	 �8

WHISKY MONKEY SHOULDER - 4cl� 8

GIN HENDRICK’S - 4cl� 9.5

JACK DANIEL’S - 4cl� 10 
N°7, HONEY, APPLE, FIRE, CLASSIQUE

CHARTREUSE VERTE - 4cl� 10

*JEUDI, 
VENDREDI ET 
SAMEDI APRÈS 
MINUIT :

ALCOOL À 9€



RHUM
4cl 70cl

GIN
HENDRICK'S ORIGINAL	 9.5� 105 
ÉCOSSE

HENDRICK'S MID SUMMER	11� 120 
LUNAR/ORBIUM 
ÉCOSSE

PLYMOUTH	 9 
ANGLETERRE

FORD'S LONDON DRY GIN	10 
ANGLETERRE

CITADELLE	 10 
FRANCE

MONKEY 47	 11 
ITALIE

BOTANIST 	 11 
ÉCOSSE

ACME	 11 
FRANCE

MALFY ROSA	 11 
ITALIE

4cl 70cl

SAILOR JERRY	 8� 90 
USA*

HAVANA CLUB 3 ANS	 8� 90 
CUBA*

HAVANA CLUB 7 ANS	 9 
CUBA

SECHA DA SILVA	 9 
GUATEMAL

HECHICERA	 9 
COLOMBIA

DIPLOMATICO RESERVE	 10 
VÉNÉZUELA

SANTA TERESA 	 10 
VÉNÉZUELA

ZACAPA 23 ANS	 11 
GUATEMALA

BUMBU XO	 11 
PANAMA

SUPPL. ORGANIC’S TONIC BIO (25cl)	�  +2€

TEQUILA
EL JIMADOR*	 8� 90 
MEXIQUE

AVION SILVER	 10 
MEXIQUE

PATRON CAFÉ	 10 
MEXIQUE

MILAGRO SILVER	 10 
MEXIQUE

4cl 70cl

VODKA
ŻUBRÓWKA BIALA*	 8� 90 
POLOGNE

ABSOLUT� 100 
SUÈDE

GREYGOOSE	 11� 115 
FRANCE

4cl 70cl

SUPPL. RED BULL OU TONY MATE	�  +2€

WHISKY
MONKEY SHOULDER	 8 
SPEYSIDE

CHIVAS 12 ANS	 10 
SPEYSIDE

GLENFIDDICH 12 ANS	 11 
SPEYSIDE

OBAN 12 ANS	 10 
HIGHLANDS

LAGAVULIN 16 ANS	 11 
ISLAY

AILSA BAY	 12 
LOWLANDS

4cl 70clÉCOSSE

JAMESON	 8
SLANE TRIPLE CASKED	 10

IRLANDE

TOKI	 10 
JAPAN

JACK DANIEL'S	 10� 105 
TENNESSEE

JACK DANIEL'S	 10 
FIRE - APPLE - HONEY  
TENNESSEE

MONDE

*JEUDI, VENDREDI ET SAMEDI APRÈS MINUIT :

ALCOOL À 9€



COCKTAILSSans alcool

BIÈRES
BROOKLYN SPECIAL EFFECT� 6 
33CL - 0,4° - USA

BOUTEILLESSans alcool

CIDRESSans alcool
GALIPETTE SANS ALCOOL� 6

GINSans alcool
NONA� 7
CEDER'S� 7

4cl

SUPPL. ORGANIC’S TONIC BIO (25cl)	�  +2€

SAN BENEDETTO - 25cl� 3
PERRIER SLIM CAN - 33cl� 4

EAUX

LIMONAID+ CITRON VERT BIO - 33cl� 4.5

FINE TEA - 33cl� 4.5

SLIM CAN - 33cl� 4 
COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO, SCHWEPPES AGRUM' / TONIC, 
LIMONADE, ORANGINA, PERRIER

RED BULL ENERGY DRINK - 25cl� 6

RED BULL PASTÈQUE - 25cl� 6

ORGANIC'S BIO� 6 
TONIC, GINGER BEER

TONY MATE - 33cl� 5

SOFTS

SIROP MONIN� 3

LES BULLES
CHAMPAGNE MUMM� 90 
CHARLES HEIDSIECK - BRUT RÉSERVE� 95 
CHARLES HEIDSIECK - ROSÉ  RÉSERVE� 125
CHARLES HEIDSIECK - BLANC DE BLANCS� 125

75cl

VINS
CÔTES DE GASCOGNE	 5� 28 
UBY N°4 MOËLLEUX

VIOGNIER MARIUS	 4.5� 25 
MICHEL CHAPOUTIER

SAINT VÉRAN	 7� 32 
MARIE DUBOIS

12cl 75cl

BLANCS

CÔTES DU RHÔNE	 4.5� 25 
CAPRICE D'ANTOINE 
ADVINI - OGIER

FLEURIE	 7� 32 
DOMAINE JEAN PAUL BRUN

12cl 75cl

ROUGES 12cl 75cl

CAP DES PINS	 5� 25 
CÔTES DE PROVENCE

SAINT M CRU CLASSÉ� 35 
CHÂTEAU SAINT-MAUR

ROSÉS

VIRGIN MOJITO� 6 
SODA, CITRON VERT, MENTHE, SUCRE DE CANNE

VIRGIN LOVE� 6 
JUS D’ANANAS, JUS D’ORANGE, PURÉE DE FRUITS DE LA PASSION, 
JUS DE CITRON VERT, GRENADINE

NONA� 6 
SPRITZ SANS ALCOOL

SUZE TONIC 0°� 6 
RED LIPS� 6 
PURÉE DE FRAISE, CRANBERRY, PULCO, PERRIER

RUIN PUB



CAVE
la

FLAN'du
CHAMPAGNES
CHARLES HEIDSICK� 95 
BRUT RÉSERVE

LARMANDIER-BERNIER - LATITUDE� 130 
BLANC DE BLANC EXTRA BRUT

LARMANDIER BERNIER - ROSÉE DE SAIGNÉE� 195 
LARMANDIER BERNIER PREMIER CRU EXTRA BRUT

HENRI GIRAUD - BLANC DE CRAIE� 140 
BLANC DE BLANC

HENRI GIRAUD - HOMMAGE AU PINOT NOIR� 145 
HENRI GIRAUD BLANC DE NOIRS

FRANCOISE BEDEL - ORIGIN'ELLE� 110 
EXTRA BRUT

FRANÇOISE BEDEL - DIS, VIN SECRET � 120 
FRANÇOISE BEDEL EXTRA BRUT

VINS
ROUGES
FLEURIE� 32 
DOMAINE JEAN PAUL BRUN

SAVIGNY-LES-BEAUNES� 65 
DOMAINE DE BELLÈNE - 2019

CÔTE RÔTIE� 95 
DOMAINE BURGAUD - 2021

CHÂTEAU NEUF DU PAPE� 78 
DOMAINE OGIER - CLOS DE L’ORATOIRE - 2021

PALETTE� 98 
CHÂTEAU SIMONE ROUGE - 2021	

BLANCS
SAINT VÉRAN � 32 
MARIE DUBOIS - 2022

BOURGOGNE CÔTE D’OR� 55 
DOMAINE FRANÇOIS MIKULSKI - 2022

SAINT ROMAIN � 62 
DOMAINE DE BELLÈNE 2021

CONDRIEU  � 62 
VINS DE VIENNE - 2020

ROSÉS
CÔTE DE PROVENCE  - CHATEAU SAINT MAUR� 35 
CRU CLASSÉ - 2023

PALETTE� 110 
CHÂTEAU SIMONE - 2020

75cl

75cl

75cl

75cl



ZE BURGER� 12 
BUN DU BOULANGER, STEAK HACHÉ DE BŒUF VBF 150G, 
CHEDDAR FUMÉ, POITRINE FUMÉE, SALADE ICEBERG, 
OIGNONS ROUGES, PICKLES, SAUCE FLAN’, SAUCE TARTARE

VÉGÉTARIEN� 11 
BUN DU BOULANGER, GALETTE DE LÉGUMES, CHEDDAR, 
SALADE ICEBERG, OIGNONS ROUGES, SAUCE DALLAS, 
SAUCE TARTARE

LE FISH� 10 
BUN DU BOULANGER, FILET DE CABILLAUD PANÉ, 
CHEDDAR FUMÉ, SALADE ICEBERG, PICKLES, SAUCE TARTARE, 
SAUCE DALLAS

PETITE FRITE� 4

GRANDE FRITE� 7.5

SALADE CAESAR� 7 
SALADE ROMAINE, SAUCE CAESAR, CROÛTONS, 
PARMESAN

BIG JUNK PLATE� 19.5 
ENCORNETS FRITS, CRUNCHY CHICKEN, 
ONION RINGS,  CHEESE BALLS, FRITES MAISON

PLANCHE 
DE CHARCUTERIES� 16 
SAUCISSON FUMÉ, JAMBON SPECK ITALIEN, 
LONZU  ET COPPA (ÎLE DE BEAUTÉ) 

PLANCHE 
DE FROMAGES� 17 
COMTÉ 18 MOIS, GORGONZOLA, 
SAINT-MARCELLIN AFFINÉ, TOMME DES PYRÉNÉES

PLANCHE VÉGÉ� 14 
CAROTTES, CONCOMBRE, TOMATES CERISES,  
OLIVES VERTES, MINI POIVRONS FARCIS, TZATZÍKI, 
HOUMOUS, PAIN PITA 

CROQUE MONSIEUR� 9 
AU JAMBON TRUFFÉ 
JAMBON TRUFFÉ, BÉCHAMEL, EMMENTAL

MARGHERITA� 11 
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ORIGAN

PEPPERONI� 14 
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PEPPERONI 

CHEESY� 13.5 
 SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, CHEDDAR, GORGONZOLA

VEGGY� 13 
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, POIVRONS, CHAMPIGNONS, 
TOMATES CERISES, OIGNONS ROUGES

HORNY WINGS� 14 
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, BOEUF HACHÉ, 
POULET PANÉ FRIT, OIGNONS, SAUCE BARBECUE

EL PASO� 13 
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, POIVRONS, 
CHORIZO CULAR IBÉRICO, JALAPEÑOS 

PLANCHES
Nos belles

BGles

SIDES
les

PLANCHE DE GAUFRES� 8 
NUTELLA & SUCRE GLACE

FINISH
le

LES PIZZ'à partager

ORIGINE DES VIANDES : BŒUF NÉ, ÉLEVÉ & ABATTU 
EN FRANCE. 
LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU BAR.

FOCACCIAà partager
NATURE� 6.5

STRACCIATELLA,� 8.5 
SPECK, ROQUETTE


