CARLSBERG
PIETRA ROSSA
BLANCHE 1664
GRIMBERGEN
GRIMBERGEN
GUINESS

BROOKLYN
STONEWALL INN IPA

HOP HOUSE

PROPER JOB
SAINT AUSTELL

BETE BLONDE

PINTAGRAM
OMETE ROUSSE BIO

*JEUDI,
VENDREDI ET
SAMEDI APRES
MINUIT :

1/2 A 4€
PINTE A 8€



CAMPARI OU APEROL, PROSECCO, SODA, RONDELLE D’ORANGE

9
VODKA, CORDIAL DE GINGEMBRE CITRONNE )
10
SAINT-GERMAIN, PROSSECO, EAU GAZEUSE
10
RHUM, MENTHE, CITRON VERT, SODA, SUCRE DE CANNE
10
GIN HENDRICK'S, SIROP DE FRAMBOISE, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER
N LU 10
RHUM AMBRE, PUREE DE PASSION, ORANGE, ANANAS, JUS DE CITRON, GRENADINE
, 10
GIN HENDRICK’S, BASILIC PILE, CITRON VERT, SIROP DE SUCRE DE CANNE, GINGER ALE
10  *JEUDI,
WHISKY MONKEY SHOULDER, CAMPARI, MARTINI ROUGE, ZESTE D’ORANGE VENDREDI ET
1 0 SAMEDI APRES
TEQUILA MILAGRO SILVER, COINTREAU, JUS DE CITRON VERT, SODA AU PAMPLEMOUSSE MINUIT :
10 COCKTAILS
VODKA, PUREE DE FRAMBOISE, JUS DE CITRON JAUNE, JUS D’ANANAS. CRANBERRY A11€

. *JEUDI,
VENDREDI ET
SAMEDI APRES
MINUIT :

ALCOOL A 9€



4cl 70cl

SAILOR JERRY

HAVANA CLUB 3 ANS
HAVANA CLUB 7 ANS
SECHA DA SILVA
HECHICERA
DIPLOMATICO RESERVE
SANTA TERESA
ZACAPA 23 ANS
BUMBU X0

HENDRICK'S ORIGINAL

4c¢l 70cl

HENDRICK'S MID SUMMER
LUNAR/ORBIUM

PLYMOUTH

FORD'S LONDON DRY GIN
CITADELLE

MONKEY 47

BOTANIST

ACME

MALFY ROSA
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VIRGIN MOJITO GALIPETTE SANS ALCOOL
VIRGIN LOVE 0 FT s
NONA
SUZE TONIC 0° LIMONAID+ CITRON VERT BIO
RED LIPS FINE TEA
SLIM CAN
A
BI E B ES BOI!TEII LES RED BULL ENERGY DRINK
BROOKLYN SPECIAL EFFECT RED BULL PASTEQUE
ORGANIC'S BIO
G“‘! EAUX
NONA = SAN BENEDETTO
PERRIER SLIM CAN
CEDER'S

SIROP MONIN
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CHAMPAGNES

CHARLES HEIDSICK

BRUT RESERVE

LARMANDIER-BERNIER - LATITUDE

BLANC DE BLANC EXTRA BRUT

LARMANDIER BERNIER - ROSEE DE SAIGNEE

LARMANDIER BERNIER PREMIER CRU EXTRA BRUT

HENRI GIRAUD - BLANC DE CRAIE

BLANC DE BLANC

HENRI GIRAUD - HOMMAGE AU PINOT NOIR

HENRI GIRAUD BLANC DE NOIRS

FRANCOISE BEDEL - ORIGIN'ELLE

EXTRA BRUT

FRANGOISE BEDEL - DIS, VIN SECRET

FRANCOISE BEDEL EXTRA BRUT

VINS

ROUGES 75¢l BI ANCS

SAINT JOSEPH 45 SAINT VERAN

FRANCOIS GRENIER - 2022 MARIE DUBQOIS - 2022
SAVIGNY-LES-BEAUNES 65 BOURGOGNE COTE D’OR
DOMAINE DE BELLENE - 2019 DOMAINE FRANCOIS MIKULSKI - 2022
COTE ROTIE 96 SAINT ROMAIN

DOMAINE BURGAUD - 2021 DOMAINE DE BELLENE 2021
CHATEAU NEUF DU PAPE 78 CONDRIEU

DOMAINE OGIER - CLOS DE L’ORATOIRE - 2021 VINS DE VIENNE - 2020 '
PALETTE , 9%

CHATEAU SIMONE ROUGE - 2021

ROSKES
COTE DE PROVENCE - CHATEAU SAINT MAUR

CRU CLASSE - 2023

PALETTE

CHATEAU SIMONE - 2020
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19.5
ENCORNETS FRITS, CRUNCHY CHICKEN,
ONION RINGS, CHEESE BALLS, FRITES MAISON

16

SAUCISSON TRUFFE, JAMBON BLANC AUX HERBES,
CHORIZO CULAR IBERIQUE, JAMBON SPECK

17

COMTE 18 MOIS, GORGONZOLA, -
SAINT-MARCELLIN AFFINE, TOME DES PYRENEES

14

CRUDITES, TOMATES CERISES, SAUCE TARTARE, POIVRONS
ET COURGETTES GRILLES, HOUMOUS, TZAZIKI, PAIN PITA

9
JAMBON TRUFFE, BECHAMEL, EMMENTAL
9.5
TORTILLAS CHIPS, SAUCE CHEDDAR, PEPPERONI,
HOT SALSA SAUCE
w .
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11
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, ORIGAN
14
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PEPPERONI
13.5
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CHEDDAR, GORGONZOLA,
TALEGGIO
13
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, POIVRONS, CHAMPIGNONS,
POIVRONS ROUGES, TOMATES CERISES, OIGNONS ROUGES
. 14
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHEDDAR, BOEUF HACHE,
PIMENTS JALAPENOS, SAUCE BARBECUE
, 12
BUN DU BOULA[\IGER, STEAK HA(}HE DE BCEUF VBF 150G,
CHEDDAR FUME, POITRINE FUMEE, SALADE ICEBERG,
OIGNONS ROUGES, PICKLES, SAUCE FLAN’, SAUCE TARTARE
, 11
BUN DU BOULANGER, GALETTE DE LEGUMES, CHEDDAR,
SALADE ICEBERG, OIGNONS ROUGES, SAUCE DALLAS,
SAUCE TARTARE
, 10
BUN DU BOULANGER, FILET DE CABILLAUD PANE,
CHEDDAR FUME, SALADE ICEBERG, PICKLES, SAUCE TARTARE,
SAUCE DALLAS
| 8

NUTELLA & SUCRE GLACE




